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Obere Firstalm

Spitzingsee

Liebe Gdste,

wenn Sie sich _fiir eine auflergewdhnliche Feter inmitten des herrlichen
Spitzingseer Bergpanorama interessieren, dann sind Sie bei uns genau
richtig!

Gerne richten wir [hre FestlichReiten wie Geburtstagsfeiern, Firmenfeiern,
Jubilden, und alle anderen Arten von besonderen _Anldssen aus.

Durch den Romantischen Hiittencharme Rombiniert mit Bayrischer Kiiche
und herzlichen Service bietet die Obere Firstalm den idealen Rahmen fiir ein
unvergessliches Fest.

Die raumliche Kapazitdt in der Oberen Firstalm reicht fiir bis zu 200
Personen. Wir bieten verschiedene RagumlichReiten auch fiir Rleine
Gruppen ab 10 Personen an

Auf den folgenden Seiten finden Sie Informationen sowie Vorschldige fiir
ein Rahmenprogramm und Speisen.

Sollten noch Fragen offen sein Sprechen Sie uns einfach an.

E-Mail: Info@firstalm.de oder Telefon:08026/7302

Mit freundlichen Griiffen

Familie Votteler und das Team


mailto:Info@firstalm.de
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\ariante 1

0,75 | Hausmarke Sekt

0,751 Valdo Frosecco Spumante DOCG
0,75 Moet (Chandon Brut ]mPcria]

0,2 1 Oro Orangensaft

0,75 Adelholzner Mineralwasser

Freis Abrechnung nach Flaschenverbrauch

\ariante 2
0, il Hugo FProsecco mit }"lolunclcr

o,1l Apcro] Frosecco mit Apcro]
O,Z.l OrangensaFt

O,}l Hackcr Fschorr f‘le”es

Frcis Abrechnung nach \/erbrauclﬂ

Dazu reichen wir

Schnittlauchbrot

Obazda auf Bauernbrot

Schmalz auf Bauernbrot

DPrezn Chips mit Krauter-Sauerrahm
Rucola [Frischkis

Butterbrezn

33,50 € je Flasche

35,50 € je Flasche

98,50 € je Flasche

3,90 €]e Flasche
7,90€]e lasche

+,50€ je Gilas
+,50€ je Gilas
3,90€ je [Masche
3,90€ je Glas

450 €je Stiick
+,90€ je Stiick
4,90€ je Stiick
7,90€ e Fortion
4,90€ je Stiick
4,50€ je Stiick



Winterlicher }impgang

Gluhweinstancl mit Fcucrschale (Mindes’cumsa’cz € ] 65,00JC Stunclc)
Glithwein, Jagar’cee und Alkoholfreien Punsch 5,50€je (etrank

Hausschnaps Almtewce] (wijrziger Kréutcrlikér} 2l 5tamper]> 5,90€je Cietrank
Hausschnaps C]ipgelsﬁjrmer <5Pirituose aus Beeren)l cl Stamperl §J9O€Je Getrénk

Dazu reichen wir

| ebkuchen Wcihnachtsgebéck 4,90€ pro Fortion
Maronen 7,50€ pro FPortion
Schnittlauchbrot 4,50 €je Stiick
Obazda auf Bauernbrot 4,90€ je Stiick
Schmalz auf Bauernbrot 4,90€ je Stiick
PBrezn Chips mit Krauter-Sauerrahm 7,90€]e Portion
Rucola [Frischkas 4,90€ e Stiick

Butterbrezn 4,50€jc Stiick




Kattee und K uchen

\ariante 1

T orten und K uchen werden von |hnen selbst mitgebracht und von uns am K uchenbuffet
eigestellt.

Die Kuchen ksnnen auch bereits am \orabend gebracht werden.

Kiihlmaglichkeiten sind bei uns vorhanden.

Filterkaffee wird K annenweise an den TiSCI’]CH eingcstc“t und ist in der Fauschale inkludiert

Preis pro FPerson€ 7,90

Gemdfs der Lebensmittelinformationsverordnung weisen wir darauf hin, dass fiir selbstmitgebrachte Kuchen beziiglich Allergene und
Salmonellen die Haftung beim Gast liegt und fiir entstandene Schiden von der Ingrid Votteler GmbH (Berggasthof Obere Firstalm) Reine
Haftung iibernommen wird

\ariante 2

KUCI"I@H und Tor’ccn konnen bei uns vorbestellt werden

Blechkuchen (14 Stiicke gcschnit‘ccn) 65,
Sahne und Cremetorten 69,-€
Apgclkrapgcn 4,90€jc Stiick

Weitere Heiﬁgetrénke entnehmen Sie unserer Speisckarte



|

Kei ndl };ssem ob 6 Personen

Payrisches Reindl  (Mai- November)

Schweinshaxe, Schweinekrustenbraten, | eberkise und Wiirstl,
Na’cursalc’ci dazu Bagrisch Krau’c und Gemischte Knéde]

38,50€ pro Person

Schmanker] Reind| (ganzjzhrig)

Kalbshaxe, Entenbrust, Wild]cleischpxqanzerl mit Kréxctiger Rahmsauce
Dazu APFelb]aukraut, ButtenKar’cogc]n und Spétzlc

49,00€ pro Ferson

\/eg;etarisches Reindl (Mai - Novemben

Gc})ackcncr SeidcntoFu, KartogeLGchsc Rasti, Kichererbsen Fﬂanzcrl und Késcspétz]c,

mit Sclﬁwammerlsauce und Karot’cenp(jree

46,00€ pro Person



bugctvo rschla ZE ob20Fersoner

Firstalm Puffet Nr.i (ganzjahrig)

\/orsecise

Gemﬁseboui”on mit GricBnocl«:rl

f"]a uetgang
O{:cmcrischcr chcrkése,

SCEWCinekrus‘cenbraten mit Dunkelbiersoﬁc , Késespétzlc mit
geschmolzenen Zwiebeln, B]aukraut, Breznkm’jdel, Kar‘cogeLGurken
Salat, Krautsalat und Bauembrot

Dcssert

K aiserschmarrn mit Apxcelmus und chtschgenkompott

bis 15 Personen € 667,50jede weitere Person € 42,50



Buffet Spitzingscc Nr.2 (ganzjshrig)

\/orsgeise
Kréutercremesijppchen mit Gem[}sechips

HauEtgang

Lachs{:oreue auf Buttermilchsauce und Gemijsespaghetti,
Krustenwammerl auf Wurzelgemﬁse und Dunkelbier SOBC,
BoemC | a Motte (Rinderschmorbraten) mit kré{:tiger Kotwein Jus,

Késespétz!e, Scwicttenknbc{c!, Buttcrgemijse

Salatbugct mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Kartogel und Krautsa]at
Dessert

APFelstrudel mit VanillesoBe

bis 20 Personen € 950,00j€d€ weitere Person € 47,50



Buffet Brecherspitz Nr.3 (ganzjhrig)

\/orsgeise
Kar‘cogel-Lauc}‘; Suppe mit Ruco]a

f"]auetgang

(efilllte K albsbrust mit Rahmsauce,
Ragout vom heimischen Wild mit kraftiger Sauce Creme,
/ anderim K artoffelmantel,
SPinatknédel mit Butter und (Grana Padano,

Gemischtc Knc’jclcl, Spcckrosenkohl

Salatbugct mit Blattsa]at, Tomate, Gurkc, APFcLLauch, Kartogclsalat und
Krautsalat

Dcsser‘c

Kaiserschmarm mit Apgclkompott und Zwetschgcnkompott, Orangcn Cremc
Brﬁléc, Topltenmoussc mit Becrenragout

bis 20 Fersonen < ]Oﬁ0,00J’cc}c weitere Ferson € 52,50



Baqrische Gaumcn Freuc{en Buget Nr.‘% (Mai -~ November)

Brez'n CHPS mit Kréutersauerrahm
(Am Tisch eingcste“t}

Vorspeisenbuffet

Obaz&a) Gricbcnsc}‘:malz, Handwurst, 5chnittlauchbrote mit Prezn und
Bauembrot

f"]auetgang

Spanferkelbraten mit Dunkelbiersauce, Wildpflanzer auf Schwammerlsauce,
K albshaxe im Natursafter!
Sautierte Schwammerl auf Breznknsdel, Blaukraut, Rahmkohlrabi,
Kartoffelkrapferl, PBreznknsdel, K artoffelsalat und K rautsalat

Dessertbugct

Tobleronemousse, \/ani”ecis mit [ JeiBen f"limbeeren

Apgclstrudcl mit \/ani”csoBc

bis 20 Personen€ 11 90,0ojede weitere [erson € 59.50



BUF‘FCt Kotwaﬂd Nr5 (Mai—-November)

Vorspeisenbuffet

Fleischtomaten mit Burrata und Festo, Spitzingsee \/ite”o ] onnato mit
K rautercreme, hausgebeizter Saib]ing, /itronen (_reme,
(Gemiisetatar mit Sesam und K oriander

Butter und Baguet’ce
Ouppe

Weike Tomatensuppe mit Tomatembasilikumnocker |

f"]auetgang

Sous Vide gegarter Ka]bsta?elspitz mit Rahmsauce, 5Pamcerl<c”<arcc mit
Natursafterl, Lachsmct auf Ratatoui”c (Gemiise, Blaukraut,
Breznknédel, KartoFFelkraPFerl und Avocado Qyinoa Fﬂanzer]

Desser‘cbuﬁ:et

Késcbrett'l mit erlesener Késcauswa]ﬁ] und Feigenscmc
WeiBbiertiramisu, Apmcelcrumblc im (5las

Kaiserscl’)marm mit Zwetschgcnréster

bis 20 Personen € 1 550,00}’6&@ weitere Person € 76,50



Protzeiten

Baqerischc Protzeit

Speck~Kése~BratcnP|atte, chcrwurst) Gricbenschmalz, Obazc{a s
Hirschwurzn und K aminwurzn ,Bergi(ése, Wourstsalat, Essiggurl(en,
Zwiebeln) ] omaten, FePeroni, frischem Kren, Butter, Prezn

und Baucrnbrot pro Ferson 24 50€

Baqerische Protzeit kalt/warm am Buget
Warmer cherkés im Laib , bagrische Bratwﬁrstl und Saucrkraut

Kartochund Tomatensa]at
Speck~5raten~und Késeplattcn, Obazc{a, SCHmalz‘coP{Z,

F]eischsalat, Kaminwurzn, chcrwurst, bergl{ésc, baycrischcr Wurstsalat,
Baucmbrot, Brezn und Buttcr

Dcsscrt am qu:et
K aiserschmarrn mit Apfelmus

bis 20 Personen € 790,0ojecle weitere Person € 39,50




Ganzes Spamcerke] (Mai = November)

(hanzes SPamCerkel am Tisch tranchiert mit Dunke“}icrsol}e ,
Km’jc{eln und Krautsalat
bis 15 Personen € 54-7,50jecle weitere Person € 36,50

Fleisclnconc{ue

pro FPerson 500g, Fleisch
SChWCiHFfICt, [Hshnchenbrust, Rinderfilet
]<artoF1C<:lsala’cJ gcmisc]ﬁtcr Salattc”cr, I(noblauch~

Baguette und Dips

pro FPerson€ 45,90

Késcyconduc

(Obst und (Gemiise der Saison, Salatteller
Gemischte Brotw[jr?c] und Baguette

pro Ferson€45,90

(Gemischtes [Tondue

250¢g Mleischfondue und K asefondue

pro FPerson€45,90



Selbst Girillen am heipen Stein:

Vorspeise am | isch serviert

Duo vom Tatar

(Gemiisetatar mit Sesam und K oriander und Rindertatar mit Cornichons und
/ wiebel

Bauernbrot und Butter

Vom heiBen Stein selbstgegrillt

250¢g [~ ntrecote vom Rind, (15 (Garnele, Ofenkartoffel mit Kréuterquark
verschiedene DiP Saucen, Krauterbutter und Baguette

Dessert

TOPFcnmoussc im Weckg]as mit Becrenragout

bis 8 Personen € 523,00j€d€ weitere [erson € 66,00 pro FPerson



Gri”-Bumcmcet ™ asy (vom offenen Holzkohlégri”) (Mai - Oktober)

GCmischter Salatte”er mit f’lausdressirxg

(rillfleisch vom Schweinenacken, Bratw[jrstl) [shnchenbrust,
Grim('ése, O]Cenkartogeln mit Kréuterquark

Kartogelsalat, Gri”soBen: BBQ/Currgﬁ f'lonig
56!'}](:, und Kréuterbutter dazu Baguette

bis 20 Personen € 700,00JCC{C weitere Person € 35,00

Gri”~5uget Obere Firstalm (vom offenen Holzkohlegri”)

(Mai — Oi(tober)

Prez'n CarPaccio mit gebratenen Schwammer

Raukensalat mit Farmesan und Kemc’jl

Vitello SPitzing See mit Krautercreme

[Hshnchenbrust, Rinderlende, SPareribs, Girillfleisch vom \SC}wweinenaci«inJ
Bratw[jrstl, (15 Gamelen, Gri”gem[ﬁscspie%c, Gri”késc, Oxtenkartogeln mit

Kréuterquark Gri”soﬁen BBQ;, Curr3~, T"Ionig{ienp, und Kréuterbutter
dazu Baguet’ce
Weisbiertiramisu und frischer Obstsalat mit Minze

bis 20 Personen € 1 5Z0,00jede weitere Person € 76~ pro FPerson

Die Grillangebote sind nur im Zeitraum von Mai- ORtober moglich!



I iir Zwischencjurch

Suppenbuget ab 20 Personen

Gulaschsuppe, Gem[jseeinto[mc mit Wiirstl und 5Peckknéée]suppe
mit Bauembrot pro Fcrson € 19,90

Wijrstlbuget ab 20 Fersonen
Wiener Wiirstl, Debreziner, WeiBwurst, N[jrnbergcr Rostbratwurst

Saucrkraut, Kartogclsalat, Bauembrot und Brezn pro Fcrson €22,90

Mitternachtssnack ab 15 Personen

Kaseplatte mit Putter PBrot und Prezn pro [erson € 17,90
Speckplatte und K aseplatte mit Butter, Brot und Prezn pro Ferson€ 17,90
Chili con Carne mit Paguette pro Person€ 9,50
Hausgemachte (Gulaschsuppe mit Bauernbrot pro [erson€ 8,50



In der [Hiitte:

Tischdecken ((Gron) je Stick € 4,50
Stoffservietten Je Stick € 0,70
20 | iter [artyholzfas [Hacker [Pschorr Naturtriib Je [Fass €195,00
(Zum selber Zapfen)

zum Auf und Abstiegﬁ

Fackeln Stiick € 4,50
Schlittenmiete Stiick € 7,00
Fersoncntranspcr (Mai = Oktober) jc Fahrt € 39,00

(Platz fiir 8 Fcrsonenje Fahrt - vom Spitzingsattc] und auch zuriick)
Fersonéntransxccr (Dezember - Mzrz) _jc Fahrt € 75,00
(Flatz fiir max. 2 Fersonenje f:ahrt ~vom Spitzingsat’ccl und auch zurUck)
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Informationen

Die Obere [Firstalm hat bei Abend-Reser\/ierungen bis 22 u}wrﬁjr Sie gcc’jﬂjnet, gegen Gebiihr kann
nach vorhcrigcr \/crcin]:)arung die Ognungszcit bis OZUhr vcrl’éngcr‘t werden.

Gerne passen wir ]hrAngebot nach H‘lren individuellen Wijnschen an.

/ ahlungsbedingungen

PeiVertragsabschluss ist eine Anzahlung fallig

Bitte beachten Sie, dass die Z ahlungen fiir alle T eillnehmer gemeinsam erfolgen. [~ inzelzahlungen sind
nicht maglich.

Nach der [Teier erhalten Sie eine Detaillierte Rechnung die Sie im Anschluss in Barmit T (C-Karte
oder K reditkarte begleichen kannen.

5’comierungen
Jhre \/erans’ca]tung kann unter Berﬂcksichtigung Folgender Bedingungen storniert werden

Stornierungen sind nurin schriftlicher Form zu!éssig

- Ab 6 Monate vor dem | ermin: 30% auf vereinbarte Leistungen
- Ab4 Monate vor dem | ermin: 40% auf vereinbarte Leistungen
- A}D 4 Wochen vor dem Termin: 70% auf vereinbarte Lcistungen



- Ab 1 Woche vordem T ermin: 100% auf vereinbarte Leistungen
Die Berechnungsgrunc”age fiir die Stomierungskosten basiert auf den im Angebot vereinbarten
Lcistungen.

Gerne konnen wir [hnen fiir alle [alle eine \/eranstaltungsversicherung vermitteln.

Personenzahl
Die genaue FPersonenzahl teilen Sieuns bitte spatestens 14 Tage vor der \/eranstaltung mit.
[ine Urxterschreitung ist hier bis zu max. 10% der bestellten Anzahl m(’jglich.

Diese Angabe gi!t als Berechnungsgrun&lage. (Haben Sie auch Musiker, Fotogralcen miteingerechnet?)

Menubesprcclﬁung;

Besprcclﬂungen sind nur nach einer vorhcrigen Terminvercinbarung méglich.



